PIERRE
COURTRAT

BLANC DE BLANCS
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Robe jaune pale. Bulles fines et
persistantes.
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VIGNOBLES

EDONIS

LE VAL DE LOIRE EVEILLE VOS SENS

Seuls les meilleurs cépages ont été sélectionnés pour I'élaboration de ce vin
issu d’'une deuxieme fermentation naturelle en cuve (Méthode Charmat). La cuvée Pierre
Courtrat est élevée 6 mois avant commercialisation.

Chenin blanc, Chardonnay, Ayréeme
Servi frais (6-8°C).

Ce vin accompagnera les apéritifs et les moments de fétes.

Nez trés intense présentant des arébmes Bouche fraiche, vive et citronnée. Joli
d’agrumes et de fines notes grillées. volume. Finale sur des notes citronnées.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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