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VIGNOBLES

EDONIS

LE VAL DE LOIRE EVEILLE VOS SENS

Les vignes se situent en plein coeur de la région nantaise autour de la commune
de Vallet.

Les vignes sont plantées sur un terroir a dominance de schistes et de micaschistes.

Vendange des raisins sur des profils aromatiques de type fruits mdrs.
Pressurage tres doux. Vinification permettant d'exacerber les arébmes variétaux et
fermentaires et d'apporter une jolie complexité. Fermentation lente avec controle des
températures (20°C), permettant de conserver le potentiel aromatique du Melon B.

Elevage sur fines lies durant plusieurs mois. Mise en bouteille au printemps, puis
stockage dans nos caves a 25m de profondeur ou le vin continue son élevage a I'abri de la
lumiére et des variations de température.

Melon de Bourgogne 100%
Servir frais (10-12°C).

Suivant vos envies, mariez ce vin a des apéritifs, poissons en sauce,
coquillages et crustacés.
La recette conseil du maitre de chai : Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes et safran.
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SECRETS »E CHAI

Muscapet Sevre et MAIME

LATION D'ORIGINE PROTEGEE
SURLIE ———

Robe or paille aux reflets argentés. Au nez, découvrez un harmonieux mélange  La bouche offre un joli volume, avec une
entre arébmes de fruits blancs mirs (poire), matiére trés mure et arrondie. Une vivacité
de fruits exotiques (ananas) et notes vient rafraichir 'ensemble. Belle
empyreumatiques (caramel). persistance sur une subtile minéralité.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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