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VIGNOBLES

EDONIS

LE VAL DE LOIRE EVEILLE VOS SENS

Les vignes sont situées sur un plateau argilo limoneux sur les hauts de la rive
gauche de la vallée de la Vienne a lisiére de bois.

Le sol argileux apporte une faible nourriture a la vigne, la maturité est plus longue, le
vin est plus riche, charpenté et généreux en arébmes.

Macération longue traditionnelle (15 a 20 jours).
Cabernet franc 100%
Servir a 15°C.

Parfait pour accompagner une cote de beeuf, des grillades (onglets,
carré d'agneau).

Robe sombre et intense. Nez puissant et charnel séduit par ses La bouche est ample, structurée, équilibrée
notes de fruits mars, de prune, de tabac et par ses tanins cossus.
de poivron grillé.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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