
Muscadet Sèvre et Maine sur
Lie Les Ligériens

TERROIR : Les vignes poussent sur le Massif Amoricain avec un sol composé principalement

de mica-schist.

VINIFICATION : Les raisins sont pressés en douceur puis fermentés dans des cuves à

température contrôlée. Vieilli en cuve, puis embouteillé tôt pour conserver les arômes de fruits

frais.

ÉLEVAGE : Courte

CÉPAGES : Melon de Bourgogne 100%

SERVICE : A déguster bien frais (8-10°C)

ACCORDS GOURMANDS : A déguster avec du poisson, des crustacés et des fruits de mer.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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