LA CABRIOLE

Saumur Champigny
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e 20N
—S o

LA CABRIOLE

Saumur Champigny

APPELLATION SAUMUR GHAMPIGNY CONTROLEE

CABERNET FRANC

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE
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LA CABRIOLE

Saumur Champigny Rouge La Cabriole

AOP Saumur-Champigny, Vallée de la Loire et Centre, France

PRESENTATION
Le cabriole est une figure équestre bien connue des cavaliers de Saumur.

SITUATION
Le vignoble de Saumur Champigny s'étend sur plus de 1300 hectares sur la rive sud de la Loire.

TERROIR

La particularité de ce territoire est son sol argilo-calcaire: cette pierre blanche et tendre, appelée
tuf, utilisée pour construire les chateaux de la Loire, favorise le bon développement racinaire de la
vigne et assure un approvisionnement en eau modéré.

VINIFICATION

Egrappage complet, 10 jours de contact cutané post-fermentation. Fermenté en cuves a
température contrdlée et embouteillé dans les caves de tuffeau, ou le vin continue a vieillir, a I'abri
de lalumiere et des variations de température.

ELEVAGE
Vieilli sur lies pendant 6 mois.

CEPAGE
Cabernet franc 100%

SERVICE
Servir légerement frais (16°C).

DEGUSTATION

Belle couleur rouge rubis. Ce vin a un puissant bouquet de fruits rouges mars (cerises et fraises)
avec des notes d’épices. Corsé et puissant en bouche, avec des tanins soyeux. Long arriere-goGt
avec des notes de réglisse.

ACCORDS GOURMANDS
Servir en accompagnement des charcuteries, des plats de viande rouge et blanche (volaille aux
champignons) et des fromages affinés a pate molle.

ALLIANCE LOIRE
AU CEUR DU VIN

ALLIANCE LOIRE
Route des Perrieres, 49260 Bellevigne-les-Chateaux
Tel. (+33 4 - infos@allianceloire.com
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. ACONSOMMER AVEC MODERATION
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http://www.tcpdf.org
allianceloire.com
https://facebook.com/lesvignoblesedonis
https://instagram.com/lesvignoblesedonis/
https://youtube.com/channel/UC_DZVFXmcDD8D9RPP_LkZxQ/featured
https://linkedin.com/company/alliance-loire
https://vincod.com/5FH96F

