
Touraine Sauvignon Les
Roches

SITUATION : Argiles sur silex ou argilo-calcaires selon les terroirs.

VINIFICATION : Pressurage automatique, débourbage à froid dans des cuves thermorégulées

(18° à 20°C), élevage dans des cuves en acier inoxydable à température contrôlée.

CÉPAGES : Sauvignon blanc 100%

SERVICE : Servir frais entre 8 et 10°C.

ACCORDS GOURMANDS : Il accompagnera les poissons, les fruits de mer, les crudités

(asperges) et les fromages de chèvre.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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