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VIGNOBLES

EDONIS

LE VAL DE LOIRE EVEILLE VOS SENS

Cette cuvée est issue de parcelles situées sur la commune de Saint-Cyr-en-Bourg,
en plein coeur du Saumurois.

La région tient sa principale caractéristique de son sol argilo-calcaire : cette roche
blanche et tendre appelée tuffeau permet un bon enracinement de la vigne et une alimentation
hydrique modérée.

Raisins récoltés a pleine maturité apres dégustations de baies. Vinification
traditionnelle. Macération longue (20 jours) avec extraction du potentiel polyphénolique en
douceur.

Mise en bouteille, puis stockage dans nos caves a 25 m de profondeur, ou le vin
continue son élevage a I'abri de la lumiére et des variations de température.

Cabernet franc 100%

Servira 14°C.

Il accompagnera les plats traditionnels (bceuf bourguignon,
blanquette de veau), poissons en sauce, viandes grillées et fromage a pate molle.
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SAUMUR CHAMPIGNY

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE 3
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PRODUIT DE FRANCE

Robe rubis foncé. Nez intense et ouvert aux notes intenses Attaque franche, souple, dotée de tanins
de fruits rouges frais (fraise, cerise) et~ fermes mais enrobés. Joli caractére. Finale
d’épices (poivre noir). élégante et persistante sur de fines notes
réglissées.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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